
Venerdì, 13.03.2026

Sede dell’incontro:
UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DI PADOVA

Sede del corso di Laurea 
Scienze tecnologie viticole ed enologiche

EVENTO A NUMERO LIMITATO.
CONFERMARE PARTECIPAZIONE ENTRO IL 06/03/2026 A:

MASSIMO BOVOLENTA - Cel. +39 348 2575455
MICHELANGELO ZIGIOTTI - Cel. +39 327 7183397

MICHELE BONELLI - Cel. +348 5667356

PROGRAMMA
09:40 - Apertura lavori e Saluti 

S. Vincenzi - Prof. Corso di Laurea in Scienze 
e Tecnologie Viticole ed Enologiche, Università degli
Studi di Padova
E. Farinazzo, General Manager Oenofrance Italia

S. Vincenzi - Prof. Corso di Laurea in Scienze 
e Tecnologie Viticole ed Enologiche, Università degli
Studi di Padova
E. Farinazzo, General Manager Oenofrance Italia

10:00 - Lo stato attuale della ricerca 
 sulle nuove instabilità                            

S. Vincenzi, Prof. Università degli Studi di Padova S. Vincenzi, Prof. Università degli Studi di Padova 

10:15 - Calcio, potassio e proteine:              
da cosa dipende la loro instabilità nei vini?
Nuove soluzioni analitiche e applicative     

D. Pizzinato, R&D Technical and Product Specialist
Sofralab
D. Pizzinato, R&D Technical and Product Specialist
Sofralab

11:15 - CHECK-STAB®: strumenti precisi
per l’analisi qualitativa dei vini                    

E. Della Giustina, R&D Laboratorio Analisi
Oenofrance Italia
E. Della Giustina, R&D Laboratorio Analisi
Oenofrance Italia

12:00 - Rinfresco finale 

11:45 - Spazio alle riflessioni e allo
scambio di idee                                    

CAMPUS DI CONEGLIANO - Aula Magna - Via Zamboni, 18


