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Via Barcis, 1/i
33170
PORDENONE
(PN)

ITALIA 
Telefono: (+039) 0434-364494

Cell.: 339-7605989
E-mail: info@hobbycantina.com                Sito: www.hobbycantina.it
   IMBOTTIGLIAMENTO VINO ANNO 2026
 
            Gennaio
   dal
03 al 17



    Febbraio  dal 01 al 16     
   
    Marzo
   dal 03 al 18
   

   Aprile
   dal 02 al 16


 

    Maggio
   dal
01 al 15 e il 31


    Giugno
   dal
01
 al 14
e il 30
Luglio
    dal
01 al 13 e dal 29 al 31      
 
Agosto      dal
01
 al 11 e dal 28 al 31                
             Settembre dal
01
al 10 e dal 26 al 30          

    Ottobre
    dal
01 al 09
e dal 26 al 31      


    Novembre  dal
01 al 08
e dal 24 al 30    


    Dicembre   dal
01 al 08 e dal 24 al 31      
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         MARZO  –  APRILE  –  MAGGIO        :         MESI   PER    VINI   NORMALI
     AGOSTO – SETTEMBRE - OTTOBRE :MESI PER VINI DA INVECCHIARE

“ SONO RIPORTATI I PERIODI DI LUNA PIENA E ULTIMO QUARTO ”
N.B. PER I VINI FRIZZANTI ANTICIPARE I PERIODI RIPORTATI DI UNA SETTIMANA  
          N.B. E’  INDISPENSABILE   LA    DETERGENZA   DELLE   BOTTIGLIE   CON   “ ARTGLASS  P “ e LA SUCCESSIVA SANITIZZAZIONE CON METABISOLFITO DI POTASIO
PRIMO QUARTO


Periodo consigliato per 


ottenere vini più frizzanti





LUNA NUOVA


Periodo   non consigliato per lavorare il vino





ULTIMO QUARTO


Periodo consigliato per vini da invecchiare e vini dolci





LUNA PIENA


Periodo consigliato per


tutte le lavorazioni del vino
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